Результаты анкетирования учащихся по качеству школьного питания
от 30.03.2023 г.

Количество опрошенных учащихся – 131 чел.
	
	Количество человек
	%

	1. Качество подаваемых блюд
	
	

	                    - вкусно
	111
	85

	                    - невкусно
	20
	15

	2. Оформление блюд
	
	

	                    - эстетично
	102
	78

	                    - не эстетично
	29
	22

	3. Соблюдение температурного режима подаваемых блюд
	
	

	- соответствует подаваемому блюду
	106
	81

	- не соответствует подаваемому блюду 
(например, суп подается холодным, чай обжигающе горячим и т. п.)
	25
	19

	4. Чистота школьной столовой
	
	

	                     - чисто
	103
	79

	                     - грязно
	28
	21

	5. Соответствие контрольному блюду
	
	

	                     - соответствует
	131
	100

	                     - не соответствует
	-
	-

	5. Предложения по улучшению питания
	1. Соблюдение температурного режима подаваемого блюда.
2. Соблюдение чистоты на столах во время приёма пищи.















Результаты анкетирования учащихся по качеству школьного питания
от 19.04.2023 г.

Количество опрошенных учащихся – 150 чел.
	
	Количество человек
	%

	1. Качество подаваемых блюд
	
	

	                    - вкусно
	120
	80

	                    - невкусно
	30
	20

	2. Оформление блюд
	
	

	                    - эстетично
	128
	85

	                    - не эстетично
	22
	15

	3. Соблюдение температурного режима подаваемых блюд
	
	

	- соответствует подаваемому блюду
	128
	85

	- не соответствует подаваемому блюду 
(например, суп подается холодным, чай обжигающе горячим и т. п.)
	22
	15

	4. Чистота школьной столовой
	
	

	                     - чисто
	120
	80

	                     - грязно
	30
	20

	5. Соответствие контрольному блюду
	
	

	                     - соответствует
	150
	100

	                     - не соответствует
	-
	-

	5. Предложения по улучшению питания
	1. Соблюдение температурного режима подаваемого блюда.
2. Разнообразие ассортимента напитков.












Результаты анкетирования учащихся по качеству школьного питания
[bookmark: _GoBack]от 16.05.2023 г.

Количество опрошенных учащихся – 140 чел.
	
	Количество человек
	%

	1. Качество подаваемых блюд
	
	

	                    - вкусно
	119
	85

	                    - невкусно
	21
	15

	2. Оформление блюд
	
	

	                    - эстетично
	133
	95

	                    - не эстетично
	7
	5

	3. Соблюдение температурного режима подаваемых блюд
	
	

	- соответствует подаваемому блюду
	133
	95

	- не соответствует подаваемому блюду 
(например, суп подается холодным, чай обжигающе горячим и т. п.)
	7
	5

	4. Чистота школьной столовой
	
	

	                     - чисто
	133
	95

	                     - грязно
	7
	5

	5. Соответствие контрольному блюду
	
	

	                     - соответствует
	140
	100

	                     - не соответствует
	
	

	5. Предложения по улучшению питания
	1. Разнообразие ассортимента напитков.






